
 
 
 

 
 
 

Die Karte mit Zusatzstoffen und Allergenen reichen wir gerne auf Anfrage.  
Alle Preise in Euro und inklusive Steuer. 

 
 
 

Vorspeisen 

 

Feldsalat mit Walnuss Öl Dressing 17.90 

Gratinierter Ziegenkäse, Datteln im Speckmantel und 
französisches Baguette 
 

 

Mozzarella mit Kirschtomaten 14.50 

Salatbouquet und Weißbrot  

  

 

 

Suppen 

 

  
Kürbissuppe  7.90 

mit Kürbiskernöl und Balsamico Creme 
 

 

Kraftbrühe 
mit Flädle und Butterklößchen 

7.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

 
 
 

Die Karte mit Zusatzstoffen und Allergenen reichen wir gerne auf Anfrage.  
Alle Preise in Euro und inklusive Steuer. 

 
 
 

Hauptgänge 

Vegetarisch 

Semmelknödel  
Mit Pilzragout in Rahm und gemischter Salat 
 
 
Mediterranes Gemüse 
Basmatireis, Kürbisrahmsauce und Rohkostsalat 
 

19.50 
 
 
 
17.50 

 

Pfälzer Klassiker 

Pfälzer Teller 
Saumagen, Landbratwürste, Sauerkraut und Bauernbrot 
 
 
Pfälzer Wurstsalat 
mit Pommes frites 
 
 

16.80 
 
 
 
14.50 

Großes Schnitzel vom Landschwein 
Mit Pommes frites und Salatvariation 
 
 

17.50 

Wildragout vom Reh und Wildschwein aus dem Pfälzer Wald 
mit Preiselbeeren, Rotkraut und Kartoffelkroketten 

24.90 

 
 

 

Aus unserer internationalen Küche 
 

 

Kammounia ein Arabisches Gericht  
Ragout von der Hähnchenbrust, Tomaten, Paprika, Kreuzkümmel, Fenchel und 
Basmatireis 
 

22.50 

Carrillera de Cerdo Iberico 
Iberische Schweinebäckchen in Rotweinsauce mit knusprig gebratenen 
Kartoffelwürfeln und Prinzessbohnen 

21.50    

 



 
 
 

 
 
 

Die Karte mit Zusatzstoffen und Allergenen reichen wir gerne auf Anfrage.  
Alle Preise in Euro und inklusive Steuer. 

 
 
 

Desserts 

 

Italienischer Panna Cotta 
mit Beerenkompott 
 

8.50 

Französische Crème Brûlée mit Vanille karamellisiert 
mit Beeren 
 

8.50 

Lauwarmes Schokoladenküchlein  
mit flüssigem Kern und Vanilleeis 

9.90 

 


